


ANDRIANI SPA
SOCIETÀ BENEFIT

Andriani Spa Società Benefit è considerata 
tra le più importanti realtà mondiali nel settore 
dell’innovation healthy food.

Unico Pastificio italiano allergen free 
con molino multigrain integrato.

I nostri valori:

• INNOVAZIONE

• QUALITÀ

• SOSTENIBILITÀ

• TRASPARENZA

• CONDIVISIONE

• BENESSERE



LE TAPPE DEL GRUPPO ANDRIANI
e I TREND DI CRESCITA

» La famiglia Andriani costituisce 
   la Molino Andriani srl. 

» La Molino Andriani S.r.l. si trasforma 
   nell’ANDRIANI SpA e realizza l’impianto 
   molitorio Multigrain.
» Costituzione di FELICIA, società dedicata 
   alla distribuzione dei prodotti a marchio

» Andriani SpA acquista la quota di controllo 
   di CARDO ROSSO e TERRE BRADANICHE. 
» Viene selezionata tra le 50 migliori aziende 
   per  il portafoglio brand e per il 
   posizionamento nell’Innovation Food.

» Andriani SpA partecipa al progetto  
   APULIAKUNDI per la produzione di alga 
   spirulina. 
» Viene inaugurato il nuovo SMART BUILDING.
» ANDRIANI SpA diventa Società Benefit.

» Andriani SpA acquisisce NOVE ALPI 
   per il progetto bakery.
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60+
Materie 
prime

20+
Soluzioni 
di packaging

Allergen free

all'anno

7 linee di PRODUZIONE PASTA

1  linea di PRODUZIONE COUS COUS

tonnellate 

linee di packaging

stabilimento

1000+
SKUs 
gestiti

120+
Brand 
gestiti

40+
Paesi
serviti

90+
Formulazioni 
differenti

100%

15
40000

LA FILIERA 
PRODUTTIVA

ANDRIANI CAPOFILA 
DELLA FILIERA DI LEGUMI 
PIÙ ESTESA D’ITALIA

• 4.500 ettari leguminose
• 500 ettari grano saraceno
• 250 numero di aziende  
  agricole coinvolte 

TERRE BRADANICHE
Ricezione e prima lavorazione delle 
materie prime e controllo qualità.

ANDRIANI

➀

➁

➂

1. MOLINO 
MULTIGRAIN

4. ESSICCAZIONE

2. PASTIFICIO

Legumi

Riso

INDIA

ETIOPIA Grano saraceno

TEFF

5. CONFEZIONAMENTO

3. TRAFILAZIONE

6. MOVIMENTAZIONE 
PRODOTTO



IL PASTIFICIO e LE SOLUZIONI DI PACKAGING

Il PASTIFICIO 
Le nostre linee di produzione pastificano 
7.500kg/h di prodotto diversificati
per formato e tipologia di materie prime 
utilizzate

• pasta corta
• pasta lunga
• lasagne
• nidi 

studiata e progettata per 
ottimizzare il processo di 
produzione del cous-cous 
attraverso l’utilizzo di materie 
prime naturalmente senza glutine 
a base di cereali e legumi.

NUOVA LINEA COUS-COUS 

Le nostre 9 linee di produzione pastificano
7.000kg/h di prodotto diversificati per formato 
e tipologia di materie prime utilizzate:

— 7 linee di pasta
• 3 pasta corta
• 2 pasta lunga
• 1 lasagna
• 1 nidi

— 1 cous cous

— 1 instant cup

• NUOVA LINEA COUS COUS
   E INSTANT CUP 

Studiata e progettata per ottimizzare il processo 
di produzione attraverso l’utilizzo di materie
prime naturalmente senza glutine
a base di cereali e legumi.

Grazie all’estrema flessibilità delle 15 linee di 
confezionamento siamo in grado di offrire le migliori 
soluzioni per soddisfare sempre le diverse esigenze, 
in linea con un mercato in continua evoluzione.
Il nuovo pallettizzatore automatico garantisce 
al processo alte capacità, versatilità e precisione.

LE SOLUZIONI
DI PACKAGING

cartone
espositore 

vassoio
doppia apertura*

IMBALLAGGIO COMMERCIALE

scatola di cartone

IMBALLAGGIO DI CONSUMO

227g (8 OZ)

250g (8.8 OZ)

340g (12 OZ)

400g (14 OZ)

454g (1 lb)

500g (1,1 lb)

1kg (2.2 lb)

asctucci

250g (8.8 OZ)

227g (8 OZ)

340g (12 OZ)

454g (1lb)

500g (1,1 lb)

1kg (2.2 lb)

sacchetti

*solo per pasta corta

3kg (6.6 lb)

2,27kg (5 lb)

4,54kg (10 lb)

5kg (11 lb)

food service*

*solo per formato nidi

Grazie all'estrema flessibilità delle
15 linee di confezionamento siamo in 
grado di offrire le migliori soluzioni per 
soddisfare sempre le diverse esigenze, 
in linea con un mercato in continua 
evoluzione.

Il nuovo pallettizzatore automatico 
garantisce al processo alte capacità, 
versatilità e precisione. 

• IMBALLAGGIO DI CONSUMO

• IMBALLAGGIO COMMERCIALE

— Astucci

— Sacchetti

— Food service

    (solo per 

    pasta corta)
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• RETAILERS

• INDUSTRIE

THE GOOD 
IN THE WORLD

I MERCATI 
SERVITI

Andriani è presente nelle maggiori catene 
distributive e ha rapporti commerciali con 
oltre 40 Paesi nel mondo.

America
18.34%

Europa
31.49%

Italia
47.69%

Arabia
0.52%

Altri
1.56%

Asia
0.40%



LA SOSTENIBILITÀ 
SECONDO 
ANDRIANI



PUNTI DI FORZA

• SOSTENIBILITÀ
Andriani si è posta un nuovo e sfidante obiettivo: 
raggiungere, entro il 2025, la Carbon Neutrality, 
ovvero l’azzeramento delle emissioni di anidride 
carbonica e lo farà attraverso investimenti 
in economia circolare: 

— Impianto a biomessa per la produzione 
     di energia termica

— Impianto coltivazione e produzione 
     microalghe spirulina

— Trigeneratore per autoproduzione di energia

— Pet food

— Sistema fotovoltaico per autoproduzione 
     di energia rinnovabile

• SOCIETÀ BENEFIT & B-CORP
— Società Benefit →  Novembre 2020

— B Corp →  Giugno 2022

• CERTIFICAZIONI

ANDRIANI
ZERO EMISSIONI

2025



PROGETTI DI FILIERA 
SOSTENIBILE

Legumi

TEFF

Riso INDIA

GRAVINA 
IN PUGLIA

ETIOPIA

Grano saraceno

• Andriani capofila della filiera di legumi 
   sostenibile più estesa d’Italia
• Accordi di filiera con gli agricoltori nel 
   rispetto di un disciplinare di coltivazione 
• 4.500 ettari di leguminose bio e conv
   500 ettari grano saraceno bio
• 250 aziende agricole coinvolte



OVERALL B IMPACT SCORE

https://www.bcorporation.net/en-us/find-a-b-corp/company/andriani-sp-a

Governance: 1144,,88

Workers:: 2222

Community:: 1188,,11

Environment:: 2233,,55

Customers:: 66,,99

Overall B Impact Score

https://www.bcorporation.net/en-us/find-a-b-corp/company/andriani-sp-a

Governance: 1144,,88

Workers:: 2222

Community:: 1188,,11

Environment:: 2233,,55

Customers:: 66,,99

Overall B Impact Score



LE NOSTRE PROPOSTE



sedanini

caserecce

mezzi 
rigatoni

sedanini

tortiglioni

tortiglioni

farfalle

penne

penne
penne

penne

penne

penne

penne

spaghetti

spaghetti

spaghetti

spaghetti

linguine

bavette

nidi

nidi

risoni

risoni

tortiglioni

mezze 
penne

mezzi 
rigatoni

fusilli

fusilli

fusilli

fusilli

fusilli

fusilli

lasagne

lasagne

farfalle

ditalini

ditalini

filini GRANO 
SARACENO

MAIS-RISO RISO INTEGRALE

TEFF

MULTICEREALI

SORGOAVENA

cous cous

PASTA DI CEREALI

cous cous



sedanini

sedani cous cous

risoni

risoni

penne

penne

spaghetti
spaghetti

fusilli

fusilli

fusilli

stelline

stelline

LENTICCHIA 
ROSSA

LENTICCHIA 
GIALLA

LENTICCHIA NERA

PISELLI

FAGIOLO MUNG

caserecce

caserecce

caserecce

risoni

penne

pipe
rigate

penne

spaghetti

spaghetti

fusilli

lasagne

CECI

PASTA DI LEGUMI » altamente proteica



PASTA 
CON VERDURE

ALGA
SPIRULINA

spaghetti

RISO INTEGRALE, 
QUINOA E 

CAVOLFIORE

penne

RISO INTEGRALE,
QUINOA

E SPINACI

sedani

BARBABIETOLA
(lenticchia rossa/

riso integrale)

caserecce

sedani



Cous cous

Bakery

Instant 
cup

Pet food

NUOVI PRODOTTI



GRAZIE!


